
 
 

 

  

DUKE LUNCH VOM 26.10. - 30.10.2020  
VON 12:00 BIS 14:30 UHR
  
VORSPEISEN/STARTER
 

TOMATENESSENZ MIT MOZZARELLA- RUCOLA  
GEFÜLLTE FAGOTTINI UND BASILIKUMSTREIFEN                    10,00 
CLEAR TOMATO SOUP STUFFED FAGOTTINI  
WITH MOZZARELLA- ROCKET AND BASIL 

 
KLEINES RINDERTATAR  
MIT KRÄUTERSALAT UND SCHALOTTEN SCHMAND               10,00 
BEEF TARTAR WITH HERB SALAD AND SHALLOTS SOUR CREAM 

 

HAUPTGERICHTE /MAINCOURSE 

MEDITERRANER FISCHEINTOPF MIT SAFRAN,  
MIESMUSCHELN UND SAUCE ROUILLE                                       22,00 
MEDITERRANEAN FISH STEW WITH SAFFRON,  
MUSSELS AND SAUCE ROUILLE 
 

GRATINIERTES KALBSRÜCKENSTEAK,  
BROKKOLI-MANDELSTAMPF MIT LUFTGETROCKNETEM   
SCHINKEN UND WEIßER SALBEISAUCE                                     22,00  
GRATINATED SADDLE OF VEAL STEAK,  
BROCCOLI-ALMOND MASHED WITH WHITE SAGE SAUCE 

 

DESSERT 
 
ZITRONEN CURD MIT VANILLE CRUMBLE,  
HIMBEERSORBET                                                                             10,00 
LEMON CURD WITH VANILLA CRUMBLE, RASPBERRY SORBET 

 
2 – GANG – MENÜ                                                                      22,00                                                           
3 – GANG – MENÜ                                                                      28,00 
 

INKLUSIVE MINERALWASSER UND KAFFEE 



 
 

 

 

 
 
AUSZUG AUS UNSERER WEINKARTE 

 

OFFENE WEINE & SPRUDELIGES     0,1L 
 

Pommery Brut Royal      14.00 
Reims, Frankreich 

 
Bouvet Excellence, Brut      8.00 
Bouvet Ladubay, Loire, Frankreich 

 
Bouvet Excellence, Rose, Brut     8.00 
Bouvet Ladubay, Loire, Frankreich 

 
   

WEIß        0,1L 
 

2018 Riesling Estate      8.00 
Weingut Peth Wetz, 
Rheinhessen, Deutschland 

 
2018 La Muse –IGP Pay d’Oc     7.00 
Chardonnay, Chenin Blanc, Viognier 
Domaine La Louvière, Frankreich  

 
 

ROSÉ  
 
2016 Summertime        6.00 
by Château la Gordonne 
Côtes de Provence, Frankreich  
 
 
ROT 
  
2016 Château Tour Saint Paul     7.00 
Merlot, Cabernet Sauvignon   
Bordeaux, Frankreich  

 
2015 Syrah Balf       8.00 
Weingut Franz Weninger 



 
 

 

Sopron, Ungarn 
 
 
 
 
 

 
ERFRISCHUNGSGETRÄNKE  

 
SOFTS 

 
Coca Cola / light / zero    0.20 l    4.00 

 
Sprite / Fanta     0.20 l    4.00 

 
Mezzo Mix     0.20 l    4.00 

 
Thomas Henry     0.20 l    4.00 

 
Bitter Lemon / Soda /  
Ginger Ale / Ginger Beer 

 
Red Bull      0.25 l   5.50 

 
 

Wostok I lemonades 
 

Wostok Pflaume – Kardamom   0.33 l    4.50 
 

Wostok Aprikose – Mandel     0.33 l    4.50 
 

Wostok Dattel – Granatapfel   0.33 l    4.50 
 

SÄFTE I JUICES 
 

Fruchtsaft divers      0.20 l  4.00 
 

Orange, Ananas, Maracuja, Tomate,Cranberry, Rhabarber, Apfel  
 

Saftschorle     0.20 l  4.50
  

AUF ANFRAGE GIBT IHNEN GERNE UNSER SERVICE EINE SEPARATE ALLERGIKER 
KARTE.ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN EURO INKL. DER GESETZLICH 

GELTENDEN MEHRWERTSTEUER. 


